Vorspeiserv

11 Griwner Salat 7.00
12 Kleiner grivner Salat 5.00
13 Gemischter Salat 9.50
14 Kleiner gemischter Salat 7.00

25 Tagliere di saduwmiv [ Aufschuwnitt Teller 18.00 / 26.00
Verschiedene kalte Fleisch- und Kdsespegialiteiterw

26 6 falsche Schineckenw 18.00
Krautersauce inv einemv "Schineckenteller” serviert

27 Lachs mit Toastbrot 15.00
Kinderteller

31 Wienerli mit Pommes-Frites 10.00
32 «Schnipo» paniertes Schnitzel 13.00

wult Pommes-Frites

Allergene
Betreffend Allergene und Intolerangen geben unsere Mitowbeiter

auf Anfrage gerne Auskuntt.

Fleisch und Fisch Deklawatiow

Rindsfilet Schweig/Wallis [ Australiev [ Sudamerikav
Rind [ Kall> Schweig/Wallis

Schwein Schweig [ EU

Lachs Norwegewv / Crevetten Vietnouwn [ Indien



Hauptgerichte

41 Spaghetti No-Stress 19.00
Olivensl, Cherrytomaten, Knoblauch, Peperoni, pikanter Salowmi,
42 Genmuuseteller mit Schalenkowtoffelnw  (Vegan) 16.00
(Creme fraiche oder Krauterbutter)

43 Pasta mit Pilgenv 21.00
44 Cevapcici mit Pomwmes frites 17.00
gegrillte Rolchev aus Hackfleisch

45 Scampi Cawrdinale mit Reis 29.00
(Crevettenspiess mit gerduchertemn Rohschinken)

46 Paniertes Schweinsschnitzel 26.00
mit Salat und, Powumes Frites

47 Wienerschnitzel 36.00

paniertes und gebackenes Kalbsschinitzel
it Pomwmes Frites und Gemuise

51 Housspegialitit 38.00
Hawsgemachte Cordon blew (ca. 300g+)
mit k. gemischtenw Salat und Powunes Frites

52 Kalbssteak (200g) mit Nudelnw und Gemiise 42.00

53 Walliser Eringer Filet 54.00
mit RostU Kroketten und Genuise

(Die Konigin der Kihe; Eringer sind eine traditionelle Walliser
Kuhrasse)

61 Pfeffersauice 4.50
62 Steinpilgsouice 4.50

Beilagew

Reis
Butternudelnw
Powumnes Frites
Gewni



